
 

 

 
 

 

WEIN-NEWSLETTER 11/3 
 
Liebe Weinfreunde 
 
Seit längerer Zeit stehen wir im Banne von schlechten (Wirtschafts-)Nachrichten und einer unsicheren Zukunft. Wir tendieren dazu, 
stark emotional darauf zu reagieren und weniger rational – eigentlich der richtige Moment, innezuhalten und sich an den „kleinen 
Dingen“ des Lebens zu erfreuen. Zum Beispiel ein gutes Glas Wein zu einem feinen Essen? Warum nicht! 
Wir bieten Ihnen eine Reihe von Gelegenheiten, diesen Herbst in die genüssliche (Wein-) Welt des Burgunds und des Rhonetals 
einzutauchen. Kommen Sie und teilen Sie mit uns den Genuss exzellenter Weine des neuen Jahrgangs 2009.    
 
 

Burgund 2009 – die Exzellenz und Finesse der Pinot Noir  
 
Die Pinot Noir der Côte d’Or sind im Jahrgang 2009 von ausgezeichneter Qualität – dies kann 

jetzt, ca. ein halbes Jahr nach der Flaschenabfüllung, zweifelsfrei festgestellt werden. 
Tiefgründige Farbe, vollmundig, aus sehr gut gereiftem, gesundem Traubengut, ausgewogene 
Säure-Alkohol-Balance, um nur einige der herausragenden Merkmale zu nennen. Doch die 
(zu) früh gefällten und wie immer pauschalisierenden Superlative der einschlägigen 
Weinpresse kann ich nicht teilen. Zu viele Vignerons haben nach drei unterdurchschnittlichen 
Jahren zu hohe Erträge geerntet, und nicht wenige haben den richtigen Erntezeitpunkt der 
optimalen physiologischen Reife in der Balance mit den Phenolen verpasst und überreife, zu 
konzentrierte Weine produziert, was nun überhaupt nicht dem natürlichen Charakter der Pinot  

Lage „Les Herbues“, Appellation Noir entspricht. Zu dieser Kategorie gehören unsere Produzenten definitv nicht. Dies ist die 
Hautes-Côtes de Nuits   erfreuliche Nachricht. Ebenso erfreulich ist die Feststellung, dass wir noch nie so viele  

ausgezeichnete Bourgogne und regionale Appellationen wie die Hautes Côtes de Nuits 
anbieten konnten – herrliche Alltagsweine zu einem engelhaften Preis für Pinot-Liebhaber und 
–liebhaberinnen. Auch wenn insgesamt die Qualität eines wirklich grossen Jahrgangs (wie 
2005) nicht erreicht wurde – die Rotweine bieten sehr viel zu reellen Preisen. 
Noch mehr verblüfft bin ich allerdings über die Chardonnay unserer Produzenten. Hatte ich bei 

meinen Fassproben vor einem Jahr noch etwelche Bedenken betr. deren Frische und 
Ausgewogenheit, so stelle ich heute fest: volle Frucht, gute Frische, Harmonie und auch 
Finesse – Weissweine, die schon heute ein grossartiges Trinkvergnügen bereiten. 
 
NEU!  Domaine Hervé Murat (Concoeur/Nuits-Saint-Georges) 

 
Meine Neuentdeckung dieses Jahr: Ein ambitionierter Vigneron etwas über 30 Jahre jung,  
mit Standbein im kleinen Weiler Concoeur etwas ausserhalb von Nuits Saint Georges in der 
Hautes-Côtes de Nuits, wo seine Eltern einige Parzellen Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits 
rouge besitzen: 1.52 ha in der Lage „Les Herbues“ (Reben von 1969), 0.5 ha in „Le Clos Duc“. 
Diese Weine bilden die Grundlage für den Aufbau seiner Domaine seit  2005. Sie haben mich 
mit ihrer reifen Frucht, den rassigen Tanninen, der Dichte, der Zugänglichkeit und der Länge 
enorm beeindruckt – und wir bewegen uns hier nicht in einer Gemeinde-Appellation! 
Sukzessive bewirtschaftet Hervé seit 2007 auch diverse Parzellen (ca. 1.5 ha) Village und 1er 
Cru en fermage in den Gemeinden Morey Saint Denis, Chambolle Musigny, Nuits Saint 
Georges und Beaune. Ein Village höchster Güte ist sein Nuits St.Georges La Petite Charmotte: 
Aromen von reifen dunklen Waldbeeren, Pflaumen, Lakritze mit einer gewissen Mineralität, die 
das kieselsteinbedeckte Terroir widerspiegelt. Aus einer Parzelle von 0.6 ha Les Tuvilains in 
Beaune mit tonig-kalkigem Boden stammt dieser 1er Cru, verführerisch und delikat in seinen 
Aromen, auch wenn die Tannine noch ein wenig Zeit brauchen, um sich zu finden. 
 
Weitere Kurz-Kommentare zu den Weinen des Jahrgangs 2009 unserer Produzenten im 
Burgund finden Sie auf unserer homepage www.vinsmotions.ch unter „news“. 
 
Einen repräsentativen Querschnitt des Burgunder Jahrgangs 2009 können Sie anlässlich  

Hervé Murat – unsere „Neuent- unserer grossen „Bourgogne 2009 Arrivage“ am Montag-Abend, 24.10.2011 degustieren  

entdeckung“ im Burgund  (Details s. unten). Falls Sie in Ruhe zu Hause die neuen Weine degustieren wollen, haben wir  
für Sie verschiedene Degustationspakete  zusammengestellt (s. Beilage). 

 
 

 
 
 
 

 

http://www.vinsmotions.ch/


 

 

 
Sonderangebote Herbst 2011: Trinkreife Burgunder + Renato Weine (NZ) 
 
Beachten Sie in der Beilage unser diesjähriges Herbst-Sonderangebot mit trinkreifen Pinot 

Noir und Chardonnay aus dem Burgund. Die weissen Burgunder passen hervorragend zu Pilz-
gerichten, reife Pinot Noir sind eine Delikatesse zu Wild. Ebenso sind einige der 
neuseeländischen Renato Weine zu Spezialpreisen erhältlich (s. beil. Preisliste) 
 
Weine aus dem Rhonetal 
 

Die Weine aus dem nördl. und südl. Rhonetal sind seit dem Frühjahr 2011 im Verkauf (s. Wein-
Newsletter 11/2 auf unserer homepage). 
Nach gut einem halben Jahr in der Flasche sind die Weine immer noch in einer exzellenten 
Fruchtphase und machen unglaublichen Trinkspass. Nutzen Sie die Gelegenheit z.B. zu einem 
feinen Wild einen Châteauneuf du Pape in der Fruchtphase zu kredenzen – ein Hochgenuss! 
Erstaunlich delikat und mit sehr guter Substanz sind auch schon die einfachen Côtes du Rhône 
oder Village-Appellationen wie Cairanne, Vacqueyras, Lirac u.a. in einem kaum zu über-
bietenden Preis-/Qualitätsverhältnis zu haben. 
 
 

HERBSTDEGUSTATIONEN 2011 
 
Montag, 24.10.11  19.30-22.00 Uhr  Grosse „Bourgogne 2009 Arrivage“ 

Wir degustieren einen repräsentativen Querschnitt durch die Chardonnay und Pinot Noir des Jahrgangs 2009 unserer 16 
Burgunder Produzenten. 
Damit wir genügend Brot und Käse als Beilage bereithalten können, bitten wir um eine Voranmeldung bis 23.10.11 (Tel. oder E-

mail). 
 
Montag, 21.11.11  19.30-22.00 Uhr  Rhonetal + SW-Frankreich + Neuseeland 

Degustation der neuen Jahrgänge 2009 und 2010 aus dem nördl. + südl. Rhonetal, Minervois und der Renato Estate, Nelson NZ. 
Voranmeldung bis 20.11. erwünscht 
 
Samstag, 10.12.11  14.00-17.00 Uhr  Trinkreife Festtagsweine 

Sind Sie auf Ihrem Einkaufsbummel durch das weihnächtlich dekorierte Luzern? Dann kommen Sie auf einen Sprung zu uns 
vorbei. Sie degustieren reife Festtagsweine in allen Preislagen zum Schenken oder selbst Geniessen! Keine Voranmeldung 
 
Alle Degustationen finden im neuen, mit viel Ambiance eingerichteten Degustationsraum SOUTERRAIN mitten in der Stadt 

Luzern statt. 
Adresse: bei „neustahl“ im Innenhof Winkelriedstrasse 47, neben „new point“ take-away 
 
 

DOMAINE de CRISTIA zu Gast bei VinsMotions Nussbaumer 
 
Als eigentliches Highlight unseres Herbstprogrammes präsentieren wir die Domaine de Cristia, einer der Aufsteiger des letzten 
Jahrzehnts aus Châteauneuf du Pape und einer von Robert Parkers hochdekorierten „CdP Lieblingen“: 
 

Freitag, 4. November 2011  19.30 Uhr  Restaurant Pony in Sigigen 
 
Florent Grangeon, eines der drei Geschwister der jungen, dynamischen Besitzerfamilie, wird die Weine persönlich vorstellen 

und uns einen Einblick in die Weinphilosophie dieser höchst erfolgreichen Domaine geben. 
Familie Felbers Gastfreundschaft im „Pony“ ist legendär; Leo und Philipp Felber werden uns mit einem 5-Gang Menu in diesem 
sympathischen „Gourmettempel“ (15 P. Gault Millau) auf der Luzerner Landschaft verwöhnen.  
 
Preis: CHF 115.00  (Apéro, mehrgängiges Menu, Weine, Mineralwasser + Kaffee)   
Reservation erforderlich: info@pony-sigigen.ch oder 041 495 33 30   
Anreise: s. unter www.pony-sigigen.ch  

 
 

Alles Gute in Wein und Sein wünschen Ihnen  

Alex und Veronika Nussbaumer-Huguenin                      Adligenswil, im September 2011 

 
 
 
 

mailto:info@pony-sigigen.ch
http://www.pony-sigigen.ch/


 

 

 

BESTELLSCHEIN BURGUND: Degustationspakete 2009 + Sonderangebot Herbst 2011 
 
Art.Nr. 

 

 
Anzahl  

 
Wein Bezeichnung 

 
Jahrg. 

 
Preis   

 
Total CHF 

 
  
 

  
DEGU-PAKET Burgunder rot « Regional » 2009 
(je 2 Fl. Bourgogne Pinot, Buisson-Charles ; Hautes-Côtes de Nuits, 
Digioia ; Hautes-Côtes de Nuits  Les Herbues, Murat)  

 
 
 

  

 
107.00 (6 Fl.)         

 

 
  

  
DEGU-PAKET Burgunder weiss+rot « Village » 2009 
(je 1 Fl. Viré-Clessé Quintaine, R.Michel (weiss) ; Volnay Vieilles 
Vignes, Poulleau ; Chambolle-Musigny, Digioia ; Morey Saint Denis, 
Amiot ; Marsannay Champs Salomon, Bart ; Gevrey-Chambertin 
Vieilles Vignes, Rossignol-Trapet)  

 
 

 
 
191.50 (6 Fl.)      

 

 

 
  

  
DEGU-PAKET Burgunder weiss+rot « 1

er
 Cru » 2009 

(je 1 Fl. Montagny Gouresses, Pillot (weiss) ; Ladoix Nagets, Maratray 
(weiss) ; Pommard Charmots, Vaudoisey ; Beaune Tuvilains, Murat ; 
Fixin Hervelets, Bart ; Gevrey-Chambertin Petite-Chapelle, Rossignol-
Trapet)  

 
 

 
 
241.00 (6 Fl.) 

 

 
 
 

   
    

 
 

 

 
 
 

  
SONDERANGEBOT « Trinkreife Burgunder »  

(gültig bis 31.10.11 oder solange Vorrat) 
 

   

163.07 
 (ROT) 

 Givry En Veau Vieilles Vignes, Masse Père et Fils 
 

2007   18.00/Fl. 
  statt 21.00 
 

 

102.06 
  (ROT) 

 Auxey-Duresses 1
er

 Cru Val, Vaudoisey-Creusefod 2006   20.00/Fl. 
  statt 24.00 
 

 

106.07 
  (ROT) 

 Pommard 1
er

 Cru Charmots , Vaudoisey-Creusefond 2007   34.00/Fl. 
  statt 38.00 
 

 

130.07 
  (ROT) 

 Morey Saint Denis, P. Amiot et Fils 2007   30.00/Fl. 
  statt 34.00 
 

 

193.07 
  (ROT) 

 Marsannay la combe du pré, J. Galeyrand 2007   22.00/Fl. 
  statt 25.00 
 

 

177.08 
(Weiss) 

 Bourgogne Aligoté, Buisson-Charles 2008   13.00/Fl. 
  statt 15.00 
 

 

172.06 
(Weiss) 

 Meursault Tessons, Buisson-Charles 2006   43.50/Fl. 
  statt 48.50 
 

 

158.06 
(Weiss) 

 Chablis Grand Cru Les Preuses, Vignoble Dampt 2006   40.00/Fl. 
  statt 45.00 
 

 

                                                                                                                              
                                                                                                                                  TOTAL (exkl. Versandkosten) 

 

 

 
Gesamtzahl der gelieferten Flaschen muss durch 6 teilbar sein   

 
 
 
 

NAME: .................................................. VORNAME: ............................................. 

 

Strasse: ................................................ PLZ/Ort: ................................................ 

 

Tel. Privat: ..........................................  Tel. Geschäft: ......................................... 

 

E-Mail: ...............................................           Unterschrift: ……………………………………………….. 

 



 

 

Datum: ................................     


